
Menu

Salade Mêlée de Crudités de la saison, sauce maison                                            8.-

E N T R É E S

Tartare de Dorade au sésame                                                                                 19.-

Salade de chèvre chaud: salade, tomate, carottes,  asperges,  fromage de chèvre, miel et
noix                                                                                                                           25.-

Salade de l’Auberge: bœuf Black Angus mariné façon thaï, tomate, oignon rouge,
salade, coriandre, menthe, noix de cajou, chou blanc et carottes                           27.-

Fricassé de champignons frais                                                                                21.-    

Escalope de foie gras poêlée,  chutney de pommes et échalotes                                 25.-

S A L A D E S  E N  P L A T

N’hésitez pas à nous signaler vos allergies et/ou intolérances !

Service et TVA 8.1% inclus

Notre chef Cyril vous présente la nouvelle carte de l’Auberge qui vous
fera voyager avec ses saveurs d’ici et d’ailleurs !



Menu

Filet de Bar, sauce vierge, riz parfumé et légumes du moment                                 30.-

P O I S S O N S

Filets de Perche au Baccarat de Genève, frites pdt GRTA, épinards au beurre        32.-

Suprême de poulet de Perly rôti aux morilles et légumes                                           35.-         

V I A N D E S

Filet de Bœuf Black Angus Suisse 180g servi avec garniture au choix                      48.-          

Burger de la Mort: steak haché de bœuf, foie gras poêlée,  pommes caramélisées,  sauce
cognac, oignons confits servi avec frites fraîches maison GRTA et salade                31.-          

Tartare de bœuf Traditionnel 180g servi avec frites fraîches maison GRTA, toasts et
beurre                                                                                                                         32.-

S A U C E  A U  C H O I X :

Sauce aux morilles     8.-
Sauce forestière          5.-
Sauce beurre maison  5.-
Rossini                      12.-

G A R N I T U R E  A U  C H O I X :

Frites fraîches maison GRTA
Riz parfumé
Tagliatelles

N’hésitez pas à nous signaler vos allergies et/ou intolérances !

Service et TVA 8.1% inclus



N’hésitez pas à nous signaler vos allergies et/ou
intolérances !

Menu

Spaghetti bolognaise                                                                                                23.-

A U T R E S  P L A T S  

Tagliatelles aux queue de gambas façon provençale                                              20.-

Spaghetti bolognaise 
ou

Steak haché, frites maison ou salade
ou

           Filets de perche, frites maison et légumes    
                     Boule de glace au choix                     

M E N U  B A M B I N     
1 2 . -

Tagliatelles au pesto maison                                                                                   22.-

D E S S E R T  M A I S O N

Tarte Tatin maison                                                                                               11.-

Salade de fruits frais                                                                                            10.-

Mousse au chocolat                                                                                                 9.-
Panna Cotta aux fruits rouges                                                                               9.-

Café Gourmand                                                                                                    15.-

Service et TVA 8.1% inclus

Tiramisu spéculoos                                                                                                 10.-


